' TEAM
ANLASSE



Impact

e Kennenlernen der Zusammenhange von Foodwaste & Armut in Zurich
g e Rettung von Lebensmitteliberschiissen vor der Biogas-Produktion

? Durchfihrung

e Zielgruppe: Gruppen, Teams, Firmen ab 5 Personen
e Dauer: von 9.00 bis 14.00 Uhr oder von 17.00 bis 22.00 Uhr

Kosten

e 5 bis 15 Personen: CHF 1800.- *pauschal fur Kiiche & Inventar, Moderation,
Koch:innen, inkl. Bezahlung der Bauern und des Handels fur
Lebensmitteltiberschisse, zzgl. CHF 30.— pro Person fur Warenkosten, mit
Fleisch Aufpreis von mind. CHF 6.— pro Person

e 15 bis 20 Personen: CHF 2500.—

e Ab 21 Personen**: Individuelles Budget, Preis auf Anfrage.

*exkl. Getranke, werden nach Verbrauch abgerechnet
**Ab 30 Personen kann das Angebot save food — do good — cook together
dazugebucht werden.

Kreativworkshop: save food & dine with wine

Zusatzlich kann zur selbstgekochten Tavolata eine Weinbegleitung
dazugebucht werden.
¢ Weinbegleitung mit 4 verschiedenen Weinen a 1dl: ab CHF 40.— pro
Person

Alle Preise sind exkl. MwSt.
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https://www.diecuisine.ch/restaurant/
mailto:info@diecuisine.ch

